FREUDA us d& HELVETIA CHUCHI

Kohlrabi
Buttermilch | Quinoa | Radisli | Cashew
#SagerLommenschwil

2022 Ailgoté Sous-Chdtelet Pierre & Louis Trapet, Burgund 13 CHF

Lachsforelle
Kopfsalat | Barlauch | Léwenzahn
#KundelfingerhofSchilatt

Rosé Brut Weingut Obrecht, Graubinden 13 CHF

Stunden Ei
Weisser Spargel | Bdrlauch | Haselnuss | Estragon
#MockAbtwil

2020 Sauvignon Blanc Kapellenweingarten Sattlerhof, Sudsteiermark 12 CHF

Turopolje Schwein
FrOhlingslauch | Pilze | Pflaumen
#LauftenhofLengwil

Session IPA Wir Komplizen, Winterthur 7 CHF

Konfierter Kalbshals
GrUner Spargel | Tomate | Kartoffel Gnocchi
#ThurgaverKalb

2022 Spdtburgunder Bassgeige F. Keller, Baden 12 CHF

Rhabarber
HolunderblUte | Hanf | Merinque
#RutishauserLengwil

2022 Riesling Spdtlese Oestricher Lenchen GL Weingut Barth, Rheingau 10 CHF

4 Gang (Kohlrabi | Ei | Kalb | Rhabarber)
98
5 Gang (zusatzlich Lachsforelle)
118
6 Gang komplett
134

Adrians Uberraschungsgang
20

Die Preise verstehen sich in Schweizer Franken inkl. 8,1% MwsSt.
Preise fUr die Weinbegleitung pro Glas 0.1l
Gerne Informieren wir Sie persénlich Uber die Allergen Kennzeichnungen.
Unsere Gerichte kdnnen Spuren von Allergenen enthalten.
Kurzfristige Anderungen kénnen auf Grund von Saison und Verfigbarkeit vorkommen.



